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Smagningen 
Fyld glasset halvt op. Tip glasset væk fra dig 

og bedøm farven mod en hvid baggrund. 

Før svingning indsnuses 

førstehåndsbouquet´en. Glasset svinges let, så 

vinen hvirvles rundt. Tag glasset op til næsen 

og snus bouquet´en ind. Gentages eventuelt 

flere gange. 

Tag en lille slurk i munden, lad den blive der 

lidt, lad den løbe ned over tungen mod roden, 

hvor nervecentrene sidder og nyd indtrykket. 

Man kan også, mens vinen ligger i munden, 

trække en smule luft ind, hvorved smagen 

cirkuleres op i de nasale smagsløg. 

Vinsmagningsteknik 

In Veritate Vinum 

Email: info@rigtigvin.dk 

In Veritate Vinum 
IVV har smagt sig igennem mere end 

200 forskellige vine, og resultaterne 

kan ses på www.rigtigvin.dk.  



Historie 

In Veritate Vinum er en lille vinforening, som blev 
grundlagt i 1997 i Vejle. Grundlaget var en fælles 

begejstring for vinen og dens forskelligartede 

slutresultater. Foreningen består for øjeblikket af 
fire medlemmer, som utrætteligt jagter de gode 

vine. 

Møderne 
Foreningen har faste vedtægter og mødes 3 gange 

årligt. Der udsendes i god tid en dagsorden, så 

medlemmerne kan forberede sig før mødet. 
Forud for hvert møde er medlemmerne pålagt 

diverse opgaver, som, hvis disse ikke er udført, 
medfører bøde eller anden straf. 

Bøder udgør dog kun en sekundær indtægtskilde, 
idet medlemmerne helårligt betaler kontingent. 

For ikke at akkumulere kapital arrangeres der 
løbende ekstra events (udflugter, 

specialsmagninger og lignende) samt investeres i 

eget vinlager. 

Smagninger 
Hvert møde er selvfølgelig bygget op omkring en 

smagning med forskelligt tema fra gang til gang. 
Temaerne kan være lande, områder, druer o.s.v. 

Fælles er, at der smages på 4 rød – hvid –eller 

rosé vine og 1 flaske hedvin. Hvert medlem 
medbringer 1 flaske vin til hver smagning. Vinen 

bedømmes udfra fastsatte kriterier og 
pointskalaer, og smagningen afsluttes med en 
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Prisliste  

Hvidvin: 

 

Rivaner Classic 2009 1,0 l 

Qualitätswein 

Goldene Kammerpreismünze 

 

 

Kr. 80,00 

Riesling Kabinett Feinherb 2009 0,75 l 

Qualitätswein 

 

Goldene Kammerpreismünze 

 

Kr. 80,00 

Riesling Classic 2009 0,75 l 

Qualitätswein 

Kr. 80,00 

Riesling Spätlese Halbtrocken  

2009 0,75 l 

Mehringer Goldkupp , enkeltmarksvin 

 

Goldene Kammerpreismünze 

Kr. 85,00 

Riesling Spätlese Trocken  

2009 0,75 l 

Mehringer Goldkupp , enkeltmarksvin 

 

Goldene Kammerpreismünze 

Kr. 85,00 

Mousserende (sekt): 

 

Riesling Brut 0,75 l 

Trocken Riesling, enkeltmarksvin 

Flaskegæring 

Goldene Kammerpreismünze 

 

 

Kr. 125,00 

Kombinationskasse  (6 fl.) 

Frit valg : 

Rivaner Classic, Riesling Feinherb, Riesling 

Classic, og Mehringer Goldkupp . 

 

Kr. 450,00 
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